Esprits

[ X ]
2cl 4cl
Getranke .. e .
Eau de Vie 43% - 440€ 850¢€

Marc Nebiollo 43% 390€ 7,60¢€
Marc Chardonnay 43% ~ Barrique 550€ 10,50 €

Maison Leliévre

Lisquette 17% 3,90 €
Most mit Tresterbrand
. . Mirabelle de Lorraine 45% 390€ 7,60¢€
Heil3getranke
KLEIN GROSS . o
Domaine Distillerie de Provence
Espresso 11 240€ 340¢€ Pastis Henri Bardouin 45% 320€ 6,00¢€
Noisette 11.2.0 2,60 € Farigoule 40% ' 350€ 690¢€
Thymianlikor serviert auf Eis
Café Americano '’ 240€ 340€
Absinthe Absente 55% oder 26% ' 6,00 €
. . . - ‘I ‘I E a’ g
Cappuccino, mit Milch od. Haferdrink 290€ 390¢€ Grande Absente 69% | 8,00 €
@ Verschiedene Tees '’ 2,50 €
Gin Citadelle 44% mit Tonic 7,50 €

19 aufeinander abgestimmte Botanicals
mit Zitrusaromen und dezenter

ErfriSChende S Wachholdernote

0,251 071 Gin Boudier Saffron 40% mit Tonic 7,50€
Orange in der Farbe, Zitrone und

Piranja Erfrischungsgetranke 2,80 €
Wacholder in der Nase, Karamell und

Himbeer Eistee '’

e Limette-Minze Eistee 11 Safran im Mund.

o Orange-Kardamom Limo

o Waldmeister-Limette Limo .

. Cola 1.1 Flaschenbier

o Cola zuckerfrei 1,8 11 0,331
Mineralwasser mit Kohlenséure 200€ 4,00¢€ Lammsbréu Edelpils Zzzisch @ 2,90 €

Hopfig. Aromatisch. Sanft.
@ Lammsbrau Alkoholfrei @ 2,90 €

=~ Malzig. Vollmundig. Isotonisch.

Les Apéros 0,0% €

0,2751
SO, N0 . )
Himbeer & Hibiskus Spritzer - 0,0% 490 € o LS —
Spritziger und fruchtiger Apéritif mit blumigen Noten.
Mint, Ginger & Lime Spritzer - 0,0% | | B

Minze, Ingwer und Limette ergeben einen

spritzigen und wiirzigen Apéritif.
2
Ginger Beer - 0,0% A _
Ingwerfermentgetrank. Sehr
erfrischend, spritzig und leicht scharf. L

N
y

Craft Hard Seltzer - 4%
Erfrischend und trocken auf
Weilweinbasis, aromatisiert
mit Mango und Holunder
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Vl n d um [ Wir sind Bio zertifiziert: DE-OK0-007

WEIN AUS DEM SUDEN FRANKREICHS




Essen

Tapas Feinkost

Wabhlen sie aus unserem Sortiment an Patés, Tapenades,
Konfitiiren und Brotaufstrichen (nach Verfligbarkeit) und
bestellen Sie diese fiir einen Aufpreis von 1,- € an den
Pain Grillé Tartinades 2,2, ¢,d, g, m 6,50 € Tisch. Serviert mit Brett und Besteck.

Gerdstete Baguettescheibchen mit dreierlei wechselnden
Tartinades aus unserer Feinkostabteilung

Oliventeller 390 €
Portion schwarze Bio-Oliven aus Spanien

Brotkorb 1,70 €
von der Backerei Hock in Limbach

Pain Grillé Chevre 22,9 m 7,00 €
Gerdstete Baguettescheibchen mit Ziegenkase,
Birne und Feigensenf

Kleiner Tapas Teller 2,3,10,5,c,¢,h 6,50 €
Schwarze Bio-Oliven mit wechselnden Salami- &
K&sespezialitaten mit Portion frischem Brot

Petit Plat de Fromage 2 a,c g m 7,50 €
Franzdsisch-spanische Kaseplatte mit drei wechselnden

Sorten (nach Verfiigbarkeit), mit einer Portion frischem Brot

und Feigensenf

Charcuterie 2,3,10,a,0,h,m 7,50 €
Salami, Schinken & Paté, wechselnde Sorten (nach

Verfligbarkeit), mit einer Portion frischem Brot,

Cornichon & Senf

Gebackener Schafskiase a,gm 8,90€
verfeinert mit Provencekrautern, rosa Pfeffer, Olivendl &

schwarzen Bio-Oliven, mit wiirziger Chorizo oder wahlweise
vegetarisch mit Honig, mit einer Portion frischem Brot

Gebackener Ziegenkase a,gm 9,50€
verfeinert mit Provencekrautern, rosa Pfeffer, Olivendl &

schwarzen Bio-Oliven, mit wiirziger Chorizo oder wahlweise
vegetarisch mit Honig, mit einer Portion frischem Brot

Dessert

Tafel Schokolade von Grain de Sail 490 €
100 g - wechselnde Sorten nach Verfiigbarkeit

Allergene Zusatzstoffe

a) Gluten h) Schalenfriichte 1) Farbstoff 10) Nitritpokelsalz
c) Eier m) Senf 2) Konservierungsstoffe  11) koffeinhaltig
d) Fisch n) Sesam 3) Antioxidationsmittel

g) Milch o) Sulfite 8) Suistoff
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US DEM SUDEN FRANKREICHS




