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Viognier Trias Cévenol - IGP Ardeche

2024

Cave de Lablachere - IGP - Coteaux de I'Ardéche, Frankreich

VIOGNIER

Auf einen Blick

JAHRGANG
2024

HERKUNFT
Coteaux de IArdeche, Frankreich

ALKOHOLGEHALT
13,5 % vol.

FULLMENGE
0,751

Vindumi Weinhandlung - Hauptstrale 39 - 66459 Kirkel Limbach - vindumi.de

Enthalt Sulfite.

Eleganter Viognier aus der Ardéche, duftig mit Pfirsichnoten und feiner
Wiirze

Aromaprofil. Ausdrucksstarke Aromen von reifen Aprikosen, Pfirsichen und
weilen Bllten, begleitet von einem Hauch von Zitrusfrichten. Am Gaumen
zeigt sich der Wein frisch und rund, mit einer leichten Wirze und einem lang
anhaltenden, trockenen Abgang.

Herstellung. Klassische WeilRweinherstellung mit direkter Pressung der
Trauben und temperaturkontrollierter Garung in Edelstahltanks, um die frischen
Fruchtaromen zu erhalten. Kein Holzeinsatz, um die Reinheit der Aromen zu
bewahren.

Terroir. Kalkhaltige Boden, die dem Wein seine charakteristische Frische und
Mineralitat verleihen.

Nachhaltigkeit. Die Cave de Lablachére ist eine genossenschaftliche
Kooperative, die seit 1928 rund 100 Winzer vereint. Sie steht flir
gemeinschaftlichen Weinbau, der Tradition, Handwerk und Verantwortung ftir
die Region miteinander verbindet.

REBSORTE
Viognier

QUALITATSSTUFE

IGP

TRINKTEMPERATUR

13 °C

PASST ZU

Meeresfrichte, Flussfische

ZUM WEIN IM SHOP



