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Gris de Toul - Côtes de Toul 2024 - Bio
Domaine Lelièvre · AOC · Côtes de Toul, Frankreich

Bio-Rosé aus der Lorraine, knackig frisch mit Erdbeere, Himbeere und

feiner Mineralität.

Aromaprofil. Zartes Bonbonrosa im Glas. In der Nase Aromen von Erdbeere,

Himbeere und Sauerkirsche. Am Gaumen knackig frisch, mit angenehmen

Fruchtnoten und feiner Mineralität.

Herstellung. Klassischer Vin Gris: Die Trauben werden direkt und schonend

gepresst, ohne Maischestandzeit. So entsteht die typisch helle Farbe und die

frische, klare Frucht.

Terroir. Die kalkhaltigen Lehmböden rund um Toul geben dem Wein seine

Frische und mineralische Note.

Serviertemperatur. 8 bis 10 °C.

Auf einen Blick

JAHRGANG

2024
REBSORTE

Gamay, Pinot Noir

HERKUNFT

Côtes de Toul, Frankreich
QUALITÄTSSTUFE

AOC

ALKOHOLGEHALT

11,5 % vol.
RESTZUCKER

0 g/l

FÜLLMENGE

0,75 l
ANBAU

Bio-zertifiziert

PASST ZU

Quiche Lorraine, Flammkuchen, Gegrillte Forelle,
Charcuterie und Rohschinken, Sommerlicher Blattsalat
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Enthält Sulfite. ZUM WEIN IM SHOP


