VINDUMI - WEIN-STECKBRIEF

Chéateau Magnan-Figeac - Saint-Emilion
Grand Cru 2016

Famille Moreaud - AOP Saint-Emilion Grand Cru - Bordeaux, Frankreich

Lelcad

LION

MAGNAN-FIGEAC

I

Saint-Emilion Grand Cru mit duftiger Kirsch- und Heidelbeerfrucht, feinen
Vanillenoten und seidiger Struktur, die in einem harmonisch langen
Nachhall ausklingt.

Aromaprofil. Aromen von roten Frichten, Kirsche und Heidelbeere. Die Tannine
sind fein eingebunden, begleitet von subtilen Holznoten und einem Hauch Vanille.
Rund, harmonisch und ideal, wenn er etwa eine Stunde vor dem Genuss atmen
darf.

Herstellung. Die Lese erfolgt mechanisch. AnschlieRend reift der Wein in Beton-
und Edelstahltanks. Der Ausbau erfolgt zur Halfte in Tanks und zur Halfte in
gebrauchten Eichenfassern.

Herkunft. Saint-Emilion, Bordeaux, Frankreich.

Terroir. Lehmboden und sandige Parzellen verleihen Struktur und Komplexitat.
Durch Verzicht auf Bodenbearbeitung und eine intensive Begriinung setzt das
Weingut auf agrookologische Methoden.

Auf einen Blick

JAHRGANG
2016

HERKUNFT
Bordeaux, Frankreich

ALKOHOLGEHALT
14 % vol.

PASST ZU
Taubenbrust mit Rotweinjus, Lammricken mit
Rosmarinpolenta, Kalbsfilet mit Triiffelrisotto
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Enthalt Sulfite.

Rebsorten. 70 % Merlot, 30 % Cabernet Franc.

Nachhaltigkeit. Biologisch zertifizierter Weinbau.

REBSORTE
Merlot, Cabernet Franc

QUALITATSSTUFE
AOP Saint-Emilion Grand Cru

FULLMENGE
0,751




