
V I N D U M I  ·  W E I N ‑ S T E C K B R I E F

Auxerrois - Côtes de Toul - Bio
Domaine Lelièvre · AOP Côtes de Toul · Vins de Lorraine, Frankreich

Ein duftiger Auxerrois aus Toul mit feinem Spiel von Birne, Pfirsich und

Zitrone, saftig, frisch und charmant am Gaumen.

Aromaprofil. : Hellgelb mit perlmuttfarbenen Reflexen. In der Nase präsentiert

sich dieser Wein ausdrucksstark mit Noten von Williamsbirne, Pfirsich und

weißen Früchten. Am Gaumen rund und harmonisch, begleitet von feinen

Zitrusnoten, die dem Wein eine erfrischende Lebendigkeit verleihen.

Herstellung. : Traditionelle Weinbereitungsmethoden, um das volle aromatische

Potenzial des autochthonen Auxerrois zur Geltung zu bringen. Die sorgfältige

Verarbeitung bewahrt die Frische und fruchtige Intensität, die für diesen Wein

charakteristisch sind.

Herkunft. : Toul, Lorraine, Frankreich.

Terroir. : Die kalkhaltigen Lehmböden in Toul, Lorraine, verleihen dem Auxerrois

seine mineralische Tiefe und Frische, die im Wein elegant zum Ausdruck

kommen.

Rebsorte. : 100% Auxerrois.

Nachhaltigkeit. : Biologisch zertifizierter Weinbau.

Auf einen Blick

JAHRGANG

2024
REBSORTE

Auxerrois

HERKUNFT

Vins de Lorraine, Frankreich
QUALITÄTSSTUFE

AOP Côtes de Toul

ALKOHOLGEHALT

12 % vol.
TRINKTEMPERATUR

9 °C

FÜLLMENGE

0,75 l
ANBAU

Biologisch zertifizierter Weinbau

PASST ZU

Kalbsbries mit Morchelsauce, Gravlax mit Dillcreme
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Enthält Sulfite.


